
- La carte  / Les menus -

Tous nos plats sont élaborés avec  
des produits frais, de saison et locaux.

Entrées
Tartare de veau, mayonnaise d’os à moelle, salicornes et ketchup de betterave  12,90€

Ou
Escabèche de moules et de langoustines, salade de Wakamé  12,90€

Ou
Gaspacho de carottes, orange et cumin, burrata et crème de balsamique  12,90€

Plats
   

   

  

Desserts
Troussepinette blanche aux fruits jaunes, sorbet pêche de vigne  10,90€

Ou
Coupe glacée au yaourt, éclats de cookie au chocolat, caramel, mousse chocolat blanc  10,90€

Ou
Mille-feuille, crémeux citron verveine, brisures de meringue  10,90€

Entrée, Plat, Dessert..................35 €
Entrée, Plat 
ou Plat, Dessert.....................................30 €

Menu enfant (jusqu’à 12 ans).......... 12,90 € 
Steak haché ou tenders de poulet  

ou poisson
1 boule de glace ou cookie choco-caramel

ou salade de fruits

Voir également 
notre tableau 

des suggestions !
Menu du jour servi 
uniquement le midi

MenuMenu

Tentacules de poulpe, crème de chorizo 20,90€
Ou

Pastilla d’effiloché de canard aux quatre épices, jus réduit  20,90€
Ou

Agneau de sept heures, finition laquée  20,90€

Viandes & Poisson

Risotto de céréales
Frites
Salade

Assortiment de légumes

Accompagnements


